Oroacle

VELOCITA ALLO STATO PURO

LAINOX

PIASTRA IN PIETRA

OPPC

280 x 280 x 15 h (mm)

Utile per cuocere e dorare pane, pizze e focacce.

IDEALI PER:

- Pizza e crostoni cotti al mattone. Pizza, crostoni, bruschette.

VANTAGGI DI UTILIZZO:

- Trasferisce abbondante calore al cibo.

- Asciuga la base della pizza rapidamente.

- Stimola molto la doratura del fondo della pizza.

POTENZIALITA’ DI COTTURA

Esempio:
Pizza @ 28

Capacita
pz.

Tempo di cottura

ORAC_S ORAC_B

OPPC

2'20” 2

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche in qualsiasi momento senza preavviso
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Oroacle

SPEED IN ITS PUREST FORM

LAINOX

OPPC STONE PLATE

280 x 280 x 15 h (mm)

Handy for cooking and browning bread, pizzas and flat breads.

IDEAL FOR:
- Pizza, toasted bread slices with toppings, bruschetta.

ADVANTAGES:

- Transfer quickly the heat to the food.
- Rapidly create crispy pizza base.

- Helps browning the bottom of pizzas.

COOKING POTENTIAL
Example: Capacity Cooking time
Pizza @28 pes. ORAC S oRAC B
OPPC 1 2’ 20" 2

The data reported in this document is to be considered non-binding. The company reserves the right to make changes at any time, without prior notice
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Oroacle

SCHNELLIGKEIT IN IHRER REINSTEN FORM

LAINOX

OPPC STEINPLATTE

280 x 280 x 15 h (mm)

Ideal, um Brot, Pizza und Flammkuchen goldbraun zu backen.

IDEAL FUR:
- Auf dem Backstein zubereitete Pizza und Crostoni.
Pizza, Crostoni, Bruschette.

VORTEILE:

- Ubertrégt reichlich Warme an die Speisen.

- Trocknet den Pizzaboden schnell.

- Unterstltzt sehr stark die Braunung des Pizzabodens.

GARGRAD
Beispiel: Kapazitat Garzeit
Pizza @ 28 Stk. ORAC.S ORAC_B
OPPC 1 2'20” 2

Die hier aufgefiihrten Daten sind nicht als bindend zu betrachten. Die Firma behalt sich das Recht vor, in jedem beliebigen Moment ohne Vorankiindigung Anderungen anzubringen
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Orocle LAINOX

VITESSE A L'ETAT PUR

OPPC PLAQUE EN PIERRE

280 x 280 x 15 h (mm)

Utile pour cuire et griller le pain, les pizzas et les fougasses.

PARFAIT POUR:
- Pizza et les tranches de pain garnies cuits a la pierre.
Pizza, crostone, bruschetta.

LES AVANTAGES:

- Transmet beaucoup la chaleur aux aliments.

- Saisie rapidement la base de la pizza.

- Accélere énormément la coloration du fond de la pizza.

PUISSANCE DE CUISSON
Exemple: Capacité Temps de cuisson
Pizza @28 CS.
P ORAC_S ORAC_B
OPPC 1 2'20” 2
Les données indiquées dans ce document doivent étre considérées non contraignantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications & n'importe quel moment et sans préavis 20.05.2022
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Oroacle

VELOCIDAD EN ESTADO PURO

LAINOX

OPPC PLANCHA EN PIEDRA

280 x 280 x 15 h (mm)

Util para cocer y dorar pan, pizza y pan focaccia.

IDEALES PARA:
- Pizza y tostadas horneadas sobre la piedra del horno.
Pizza, tostadas horneadas, tostadas (bruschette).

VENTAJAS DE USO:

- Transfiere abundante calor al alimento.

- Seca rapidamente la base de la pizza.

- Favorece mucho el dorado del fondo de la pizza.

PONTENCIALIDAD DE COCCION

Ejemplo: Capacidad Tiempo de coccion

Pizza @28 ds.

e i ORAC_S ORAC_B
OPPC 1 220" 2

Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. La empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Orocle LAINOX

CKOPOCTb B YNCTOM BWIE

OPPC KAMEHHASA MNATA

280 x 280 x 15 h (mm)

Vicnonb3ayeTcs Anst NPUroTOBNEHNS U NOAPYMSHUBAHMS Xneba, nnuLbl, hokauum.

WAEANBHO NOAXOAAT ANA:
- Mnuya v KpyTOHBI, MPUIOTOBNEHHbIE Ha KAMHE.
Mvyua, kpyToHsI, BpyckeTTe.

MPEUMYLLEECTBA UCMONb30BAHUA:

- Mepepaet BonbLUOe KONMYECTBO Tenna bnoay.

- BbICTPO OCyLWaeT 0CHOBaHWe Ans MMULbI.

- 3HaunTenbHO Cnoco6CTBYET 06PA30BaHMIO 30JTOTUCTON KOPOUKH
OCHOBaHMS NULILbI.

MPOU3BOAUTENIbHOCTb 1PU NMPUIOTOBIIEHUN

Mpumep: BmectumocTb Bpewst npuroToanexs
Muuua @28 .
ORAC_S ORAC_B
OPPC 1 2'20” 2
[laHHble, NpvBEEHHbIE B HACTOSILLEM JOKYMEHTE, He SBNSHTCH HeM3MEHHbIMU. KoMnaHus ocTaenseT 3a cobol npaBo BHOCUTL U3MEHeHHS B Nto6oit MOMEHT 6e3 npeBapuTENbHOTO ONOBELLEHNS. 20.05.2022
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