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AUTOMATIC LINE

CONFEZIONATRICI A CAMPANA DA BANCO
TABLE-TOP VACUUM PACKAGING MACHINE

PROGRAMMA
MARINATURA

marinating cycle

N

AVVIO
AUTOMATICO

automatic start

ONE TOUCH
SYSTEM

Completamente automatica, dispone di un
display 3.5" a colori. Possibilita di memorizzare 5
8@ programmi utente, sistema One Touch di serie,

5 programma marinatura e auto-cleaning pump.
PROGRAMMI
5 programs

Fully automatic, it has a 3.5" color display.
Possibility to store 5 user programs, One
Touch system as standard, marinating
program and auto-cleaning pump.
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GASTROVAC
SYSTEM
MODELLO DIMENSIONI DIM. CAMERA BARRA SALD. PESO POMPA  ALIMENTAZIONE
model dimensions chamber's size sealing bar weight pump power supply
mm k mc/h V/Hz/KW
LAX 250* 360x420x370 h 260x300x120 h 250 30 8 230/50/0.75
LAX 300* 410x460x370 h 310x350x120 h 300 32 8 230/50/0.75
LAX 350 460x520x420 h 360x400x190 h 350 38 10 230/50/1
LAX 400 510x560x450 h 410x450x220 h 400 50 16 230/50/115
LAX 450 560x610x450 h 460x500x220 h 450 60 20 230/50/115
*campana piatta/flat lid
OPTIONS
S ®
PIANO TENSIONE E CARRELLO
INCLINATO FREQUENZA SPECIALE SUPPORTO
inclined plane voltage and special INOX trolley

frequency



CICLO CLEAN PUMP

La funzione “Clean Pump” & la rigenerazione dell'olio all'interno
della pompa. Permette all'clio di raggiungere temperature elevate,
in modo da consentire l'evaporazione delllumidita e di eventuali
impurita presenti nell'olio stesso.

CLEAN PUMP CYCLE

The "Clean Pump" function is the regeneration of oil inside the
pump. It allows the oil to reach high temperatures, so moisture and
any impurities can evaporate.

PROGRAMMA MARINATURA

Ciclo di lavoro che permette di alternare piccoli
cicli di vuoto e cicli di ripristino della pressione
all'interno della campana. Tramite questa
operazione, in fase di ripristino della pressione,
i  pori degli alimenti subiscono una
sollecitazione di apertura, quindi il condimento
presente in busta verra assorbito piu facilmente
e in modo omogeneo.

MEAT MARINATING

Working cycle that allows to alternate small cycles of vacuum and cycles of
pressure restoration inside the chamber. Through this operation, during the
pressure restoration phase, the pores of the food are subjected to a stress of
opening, so that the seasoning present in the bag will be absorbed more easily
and homogeneously.

GASTROVAC SYSTEM

Funzione per aspirazione in contenitori
esterni tramite l'apposito accessorio di
collegamento e un set di contenitori per
sottovuoto gastronorm.

Function for vacuum in external containers
with the appropriate connection accessory
and a set of containers for gastronorm
vacuum.




